
1 семестр 2 семестр год 3 семест 4 семестр год 5 семестр 6 семестр год 7 семестр 8 семестр год

лабораторны
х и 

практически
х занятий

17          
недель

24        
недели

17   
недель

24 
недели

17       
недель

24 
недели

17 
недель 

22 
недели 

экзамен диф.зач 36.00 36.00 36.00 36.00 36.00 36.00 36.00 36.00
5904 52 5780 0 612 864 1476 612 864 1450 612 864 1450 612 792 1404

теория 3816 52 3764 0 540 666 1206 510 696 1180 360 324 658 360 360 720
УП 792 0 792 0 72 126 198 102 60 162 72 144 216 72 144 216
ПП 1224 0 1224 0 0 72 72 0 108 108 180 396 576 180 288 468

УД Общеобразовательный цикл 2052 52 2000 0 332 430 762 472 536 1008 184 46 230 0 0 0
ОУП Общие учебные предметы 1860 52 1808 0 332 394 726 416 514 930 106 46 152 0 0 0
ОУП.01 Русский язык 124 124 18 42 60 21 43 64 0 0

экзамен 4 6 6 0 6 6 0 0
ОУП.02 Литература 210 210 68 36 104 68 38 106 0 0
ОУП.03 Иностранный язык 172 172 34 46 80 34 58 92 0 0
ОУП.04 Математика 278 278 42 80 122 50 40 90 66 66 0

экзамен 5 6 6 0 0 6 6 0
ОУП.05 Информатика 67 67 0 34 33 67 0 0
ОУП.06 История 172 172 34 46 80 34 58 92 0 0
ОУП.07 Обществознание 78 78 0 34 44 78 0 0
ОУП.08 География 39 39 0 39 39 0 0
ОУП.09 Физика 78 78 34 44 78 0 0 0
ОУДУ.10 Химия 226 26 200 68 48 116 34 50 84 0 0

экзамен 6 6 0 6 6 0 0
ОУДУ.11 Биология 148 26 122 0 48 48 34 40 74 0

экзамен 6 6 0 0 6 6 0
ОУДБ.12 Физическая культура 172 172 34 52 86 34 52 86 0 0
ОУДБ.13 Основы безопасности жизнедеятельности 4 72 72 0 34 38 72 0 0
УПВ Учебные предметы по выбору 192 0 192 0 0 36 36 56 22 78 78 0 78 0 0 0
ОУДВ.14 Родной язык/ Родная литература 78 78 0 0 78 78 0
ОУДВ.15 Основы исследовательской и проектной деятельности 39 39 0 39 39 0 0

индивидуальный проект 3 39 39 0 17 22 39 0 0
ОУДВ.16 Основы шахмат 36 36 36 36 0 0 0
ОП.00 Общепрофессиональный цикл 248 718 0 718 0 102 128 230 0 54 54 91      164 108 162 270
ОП.01 Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены 62 62 62 62 0 0 0

экзамен 1 6 6 6 6 0 0 0
ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 68 68 68 68 0 0 0
ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места 88 88 34 54 88 0 0 0

экзамен 2 6 6 6 6 0 0 0
ОП.04 Экономические и правовые основы профессиональной деятельности 36 36 0 0 0 36 36
ОП.05 Основы калькуляции и учета 60 60 0 0 0 30 30 60
ОП.06 Охрана труда 54 54 0 54 54 0 0
ОП.07 Иностранный язык в профессиональной деятельности 36 36 0 0 36 36 0
ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 50 50 0 0 15 35 50 0
ОП.09 Физическая культура 40 40 0 0 40 40 0
ОП.10 Информационные технологии в профессиональной деятельности 60 60 0 0 38 38 22 22
ОП.11 Основы финансовой грамотности и предпринимательской деятельности 60 60 0 0 0 60 60
ОП.12 Организация обслуживания в ресторане 56 56 0 0 0 56 56
ОП.13 Этика и психология профессиональной деятельности 36 36 0 0 0 36 36
П.00 Профессиональный цикл 3062 0 3062 0 178 306 484 140 248 388 337 719 1056 504 630 1134

ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий разнообразного ассортимента

256 0 256 0 178 78 256 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

31 31 31 31 0 0 0

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
69 69 69 69 0 0 0

комплексный экзамен 1 6 6 6 6 0 0
УП.01 Учебная практика 72 72 72 72 0 0 0
ПП.01 Производственная практика 72 72 72 72 0 0 0

Экзамен по модулю ПМ.01 2 6 6 6 6 0 0 0

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

1284 0 1284 0 0 228 228 140 248 388 337 331 668 0 0 0

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

34 34 34 34 0 0 0

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

302 302 68 68 38 80 118 85 31 116 0

экзамен 6 6 6 0 0 6 6 0
УП.02 Учебная практика 432 432 126 126 102 60 162 72 72 144 0
ПП.02 Производственная практика 504 504 0 108 108 180 216 396 0

Экзамен по модулю ПМ.02 6 6 6 0 0 6 6 0

ПМ.03
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

388 0 388 0 0 0 0 0 0 0 0 388 388 0 0 0

МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок 

31 31 0 0 31 31 0

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

93 93 0 0 93 93 0

комплексный экзамен 6 6 6 0 0 6 6 0
УП.03 Учебная практика 72 72 0 0 72 72 0
ПП.03 Производственная практика 180 180 0 0 180 180 0

Экзамен по модулю ПМ.03 6 6 6 0 0 6 6 0

ПМ.04
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих 
сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента

356 0 356 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 356 0 356

МДК.04.01
Организация приготовления,  подготовки к реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков 

31 31 0 0 0 31 31

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

61 61 0 0 0 61 61

комплексный экзамен 7 6 6 0 0 0 6 6
УП.04. Учебная практика 72 72 0 0 0 72 72
ПП.04 Производственная практика 180 180 0 0 0 180 180

Экзамен по модулю ПМ.04 7 6 6 0 0 0 6 6

ПМ.05
 Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных 
мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента

778 0 778 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 148 630 778

МДК.05.01
Организация приготовления,  подготовки к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 

36 36 0 0 0 36 36

экзамен 7 6 6 0 0 0 6 6

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

292 292 0 0 0 106 186 292

экзамен 8 6 6 0 0 0 6 6
УП.05 Учебная практика 144 144 0 0 0 144 144
ПП.05 Производственная практика 288 288 0 0 0 288 288

Экзамен по модулю ПМ.05 8 6 6 0 0 0 6 6
ФК.00 Физическая культура 0 0 0 0 0 0

ПА 26 26
ГИА 72

обязательная I курс

Утверждаю
директор ГПОУ ЯО Ярославского политехнического колледжа №24

_____________________В.В. Феоктистов

II курс III курс IV курс

всего 
занятий

План учебного процесса (основная профессиональная образовательная программа) Повар, кондитер для групп 1 курса

индекс наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик

формы 
промежуточной 

аттестации

учебная нагрузка (час) распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам

максима
льная

самосто
ятельна
я работа



1 семестр 2 семестр год 3 семест 4 семестр год 5 семестр 6 семестр год 7 семестр 8 семестр год
орных 

и 
практи
ческих 
занятий

17          
недель

24        
недели

17   
недель

24 
недели

17       
недель

24 
недели

17 
недель 

22 
недели 

экзамен диф.зач 36.00 36.00 36.00 36.00 36.00 36.00 36.00 36.00
5904 0 5904 0 612 864 1476 612 864 1476 612 864 1476 612 792 1404

теория 3960 0 3960 0 540 684 1224 540 684 1224 324 396 720 396 396 792
УП 792 0 792 0 72 108 180 72 108 180 72 144 216 108 108 216
ПП 1080 0 1080 0 0 72 72 0 72 72 216 324 540 108 288 396

УД Общеобразовательный цикл 2196 0 2196 0 332 452 784 502 578 1080 192 82 274 0 58 58
ОУП Общие учебные предметы 1318 0 1318 0 254 272 526 302 382 684 72 36 108 0 0 0
ОУП.01 Русский язык 124 124 18 42 60 16 48 64 0 0

экзамен 4 6 6 0 6 6 0 0
ОУП.02 Литература 210 210 68 36 104 68 38 106 0 0
ОУП.03 Иностранный язык 172 172 34 46 80 34 58 92 0 0
ОУП.04 Математика 278 278 66 56 122 50 40 90 66 66 0

экзамен 5 6 6 0 0 6 6 0
ОУП.05 История 172 172 34 46 80 34 58 92 0 0
ОУП.06 Физическая культура 172 172 34 46 80 34 58 92 0 0
ОУП.07 Основы безопасности жизнедеятельности 72 72 0 34 38 72 0 0
ОУП.08 Астрономия 36 36 0 0 36 36 0

Индивидуальный проект (предметом не является) 64 64 0 32 32 64 0 0
экзамен 4 6 6 0 6 6 0 0

УПВ Учебные предметы по выбору 568 0 568 0 78 154 232 176 88 264 72 0 72 0 0 0
УПВ.09 Родной язык / Родная литература 72 72 0 0 72 72 0
УПВ.10 Естествознание 0 0 0 0 0 0

Раздел 1.Химия 166 166 44 58 102 64 64 0 0
экзамен 3 6 6 0 6 6 0 0

Раздел 2.Биология 108 108 0 0 20 88 108 0 0
Раздел 3.Физика 98 98 48 48 50 50 0 0

УПВ.11 Информатика 118 118 34 48 82 36 36 0 0
ДУП Дополнительные учебные предметы 310 0 310 0 0 26 26 24 108 132 48 46 94 0 58 58
ДУП.12 Основы профессиональной деятельности 0 0 0 0 0

Раздел 1.Экологические основы природопользования 36 36 0 36 36 0 0
Раздел 2.Основы общественнных наук в пищевом производстве 144 144 0 50 50 48 46 94 0
Раздел 3.Эффективное поведение на рынке труда 58 58 0 0 0 58 58
Раздел 4.Основы проектной деятельности 72 72 26 26 24 22 46 0 0

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 248 718 0 718 0 102 128 230 0 54 54 50      150 122 162 284
ОП.01 Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены 62 62 62 62 0 0 0

экзамен 1 6 6 6 6 0 0 0
ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 68 68 68 68 0 0 0
ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места 88 88 34 54 88 0 0 0

экзамен 2 6 6 6 6 0 0 0
ОП.04 Экономические и правовые основы профессиональной деятельности 36 36 0 0 0 36 36
ОП.05 Основы калькуляции и учета 60 60 0 0 30 30 60 0
ОП.06 Охрана труда 54 54 0 54 54 0 0
ОП.07 Иностранный язык в профессиональной деятельности 36 36 0 0 0 36 36
ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 50 50 0 0 50 50 0
ОП.09 Физическая культура 40 40 0 0 20 20 40 0
ОП.10 Информационные технологии в профессиональной деятельности 60 60 0 0 0 30 30 60
ОП.11 Основы финансовой грамотности и предпринимательской деятельности 60 60 0 0 0 60 60
ОП.12 Организация обслуживания в ресторане 56 56 0 0 0 56 56
ОП.13 Этика и психология профессиональной деятельности 36 36 0 0 0 36 36
П.00 Профессиональный цикл 2918 0 2918 0 178 284 462 110 232 342 370 682 1052 490 572 1062

ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий разнообразного ассортимента

256 0 256 0 178 78 256 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

31 31 31 31 0 0 0

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
69 69 69 69 0 0 0

комплексный экзамен 1 6 6 6 6 0 0
УП.01 Учебная практика 72 72 72 72 0 0 0
ПП.01 Производственная практика 72 72 72 72 0 0 0

Экзамен по модулю ПМ.01 2 6 6 6 6 0 0 0

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

1284 0 1284 0 0 206 206 110 232 342 370 366 736 0 0 0

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок 

34 34 34 34 0 0 0

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

302 302 64 64 38 52 90 82 66 148 0

экзамен 6 6 6 0 0 6 6 0
УП.02 Учебная практика 432 432 108 108 72 108 180 72 72 144 0
ПП.02 Производственная практика 504 504 0 72 72 216 216 432 0

Экзамен по модулю ПМ.02 6 6 6 0 0 6 6 0

ПМ.03
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

316 0 316 0 0 0 0 0 0 0 0 316 316 0 0 0

МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок 

31 31 0 0 31 31 0

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок

93 93 0 0 93 93 0

комплексный экзамен 6 6 6 0 0 6 6 0
УП.03 Учебная практика 72 72 0 0 72 72 0
ПП.03 Производственная практика 108 108 0 0 108 108 0

Экзамен по модулю ПМ.03 6 6 6 0 0 6 6 0

ПМ.04
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и 
горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента

284 0 284 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 284 0 284

МДК.04.01
Организация приготовления,  подготовки к реализации горячих и холодных 
сладких блюд, десертов, напитков 

31 31 0 0 0 31 31

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

61 61 0 0 0 61 61

комплексный экзамен 7 6 6 0 0 0 6 6
УП.04. Учебная практика 72 72 0 0 0 72 72
ПП.04 Производственная практика 108 108 0 0 0 108 108

Экзамен по модулю ПМ.04 7 6 6 0 0 0 6 6

ПМ.05
 Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных 
мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента

778 0 778 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 206 572 778

МДК.05.01
Организация приготовления,  подготовки к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 

36 36 0 0 0 36 36

экзамен 7 6 6 0 0 0 6 6

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

292 292 0 0 0 128 164 292

экзамен 8 6 6 0 0 0 6 6
УП.05 Учебная практика 144 144 0 0 0 36 108 144
ПП.05 Производственная практика 288 288 0 0 0 288 288

Экзамен по модулю ПМ.05 8 6 6 0 0 0 6 6
ФК.00 Физическая культура 0 0 0 0 0 0
ГИА 72 72

обязательная I курс

Утверждаю
директор ГПОУ ЯО Ярославского политехнического колледжа №24

_________________В.В. Феоктистов

II курс III курс IV курс

всего 
занятий

План учебного процесса (основная профессиональная образовательная программа) Повар, кондитер для групп 2,3 курса

индекс
наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

формы 
промежуточной 

аттестации

учебная нагрузка (час) распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам

максим
альная

самосто
ятельна
я работа


	126-127 пов
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